
Catering

Alles aus einer Hand

Leibbrand‘s Catering
Partyservice

Events

Leibbrand‘s Catering steht für ideenreiche und 
handwerkliche Kochkunst. Mit ausschließlich
regionalen Produkten stellen wir in unserer Küche
für unsere Gäste kulinarische Köstlichkeiten her.

Rufen Sie uns an, wir beraten Sie gerne im Vorfeld 
Ihrer Veranstaltung.

Sie feiern - wir liefern

Fingerfood

Buffets

Vorspeisen

Suppen

Geschirr & Besteck

Snacks & Imbiss

Party Equipment

Fleisch & Fischgerichte

Köstliche Desserts

Vegetarische & Vegane Gerichte

Ruiter Straße 23 | 73734 Esslingen-Berkheim
TEL 0711 - 345 20 93
FAX 0711 - 345 61 48

info@metzgerei-leibbrand.de
www.metzgerei-leibbrand.de



Von Gutbürgerlich bis Fine Dining

www.metzgerei-leibbrand.de

Wir bieten Ihnen für Privat- und Firmenevents, Hochzeiten, Jubilarfeiern und Mitarbeiterverpflegung:
Fingerfood

Desserts

Canapés  in vielen Variationen

Party-Mini-Gebäck: Pizzen, Tartelettes
und Blätterteigsnacks Ganzes Lachsfilet mit Meerrettichkruste

Minifrikadellen auf Kartoffelsalat im Glas
Saftige Kalbshaxenstücke in feiner Soße

Panna Cotta mit Himbeermark

Butterspätzle, feine Tagliatelle, Spaghetti

Rinderkraftbrühe mit Flädle/Maultaschen/GrießklößchenGemischte Antipasti-Platte
Parmaschinken mit Charentais-Melone
Carpaccio von grüner & gelber Zucchini mit Parmesan
Vitello Tonnato
Mango-Mozzarella-Tomaten-Platte
Räucherfischplatte (Räucherlachs, Forelle, Heilbutt)
Ruccola mit Trauben, Kirschtomaten, Greyezer Käse

Schweinebäckle in Trollingersoße

Espressocreme mit Amaretti

Semmelknödel, Kartoffelknödel, Spinatknödel

Tomatencremesuppe/Klare Tomatensuppe

Medaillons vom Schwein mit Speckmantel
auf mediterranem Gemüse

Schwarzwälder Kirschtorte im Glas

Kartoffelgratin, Rosmarinkartoffeln, Backed Potatos

Meerrettichsüppchen mit Räucherlachs

Knusprige panierte Schnitzel vom Schweinerücken

Mousse au Chocolat Schwarz-Weiß

Bunte Blattsalatschale mit Dressing nach Wahl

Shots von Ingwer-Gurke oder Tomate-Gin im Glasröhrchen

Involtini mit Steinpilzen

Creme Caramel

Rucolasalat mit Parmesan

Kartoffelsuppe mit Speckwürfelchen
Rote Bete Suppe mit Sauerrahm
Verschiedene Eintöpfe Salat von frischen Früchten der Saison

Erlesene Käsespezialitäten mit Früchten garniert

Dies ist ein Auszug aus unserem Catering-Programm, gerne erstellen wie Ihnen ein individuelles Angebot für Ihr Event.

Karottensalat, Rahmgurkensalat mit Dill, Rettichsalat, 
Weißkrautsalat mit Kümmel und Speck, Tomatensalat

Mini-Schnitzelchen
Hähnchen-Ananasspießchen auf 
pikantem  Glasnudelsalat

Fleisch & Fischgerichte Beilagen & Salate

Vorspeisenplatten Suppen


