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~ Alles aus einer Hand

Leibbrand’s Catering steht fiir ideenreiche und
handwerkliche Kochkunst. Mit ausschlieRlich

- regionalen Produkten stellen wir in unserer Kiiche
; fur unsere Gaste kulinarische Kostllchkelten her.

f'Rufen Sieuns an, wir beraten Sie gerneim Vorfeld =

Ihrer Veranstaltung

Lelbbrand‘s Catermg

Sie felern - wir liefern

_ Ruiter StraRe 23 | 73734 Esslmgen Berkhe|m
- TELO711 -3452093
- FAX0711-3456148

info@metzgerei-leibbrand.de
www.metzgerei-leibbrand.de

METZCERE




- vonGutbiirgerlichvisFine Dining

 Wir bieten lhnen fur Privat- und Firmenevents, Hochzeiten, Jubilarfeiern und Mltarbelterverpgﬁ |
® Fingerfood ' 2 9 Flelsch&Flschgerlchte ® Beilagen&Salate .~ e
Canapés in vielen Variationen o Saftige Kalbshaxenstulicke in feiner Softe - ; = Butterspatzle, feine Tagliatelle, Spaghettl /
Minifrikadellen auf Kartoffelsalat im Glas - : Schweinebackle in Trollingersofe = - Semmelknddel, Kartoffelknddel, Splnatknodel

Mini-Schnitzelchen ' Medaillons vom Schwein mit Speckmantel = ;'iiﬁKartoffeIgratln Rosmarinkartoffeln, Bac
Hahnchen-Ananassple&chen auf : -~ auf mediterranem Gemiuse o : Karottensalat, Rahmgurkensalat mit Dill, Rettlchsalat

~ pikantem Glasnudelsalat - - Knusprige panierte Schnitzel vom Schwelnerucken _ WeiRkrautsalat mit Kimmel und Speck TOmate, fak.

e ~ Party-Mini-Gebéck: Pizzen, Tartelettes -~ Involtini mit Steinpilzen e Bunte Blattsalatschale mit Dressing nach Wahl §f
: - “.und Blattertelgsnacks : - Ganzes Lachsfilet mit Meerrettlchkruste - : - _Rucolasalat mit Parmesan . o ‘

.QVorspelseanatten .. = " ° Suppen = = 8 Deccrgie 7 = o

Gemischte Antipasti-Platte . : Rlnderkraftbruhe mit Fladle/MauItaschen/GrleBhoBchen - Panna Cotta mit Hlmbeermark
Parmaschinken mit Charentais-Melone : __Tomatencremesuppe/Klare Tomatensuppe : - Espressocreme mit Amaretti -
Carpaccio von griiner & gelber Zucchini mit Parmesan Meerrettichstippchen mit Raucherlachs Schwarzwalder Kirschtorte im Glas

: Vitello Tonnato - Kartoffelsuppe mit Speckwurfelchen Mousse au Chocolat Schwarz- Weil W
‘Mango-Mozzarella-Tomaten-Platte 52 Rote Bete Suppe mit Sauerrahm ] e Creme Caramel ‘
Raucherfischplatte (Raucherlachs, Forelle, Heilbutt) Verschiedene Eintépfe : = Salat von frischen Frichten der Saison..
‘Ruccola mit Trauben, Kirschtomaten, Greyezer Kase : Shots von Ingwer-Gurke oder Tomate-Gin im Glasréohrchen Erlesene Kasespemahtaten mit Fruchten garn

Dies ist ein Auszug aus unserem Catering-Programm, gerne erstellen wie lhnen ein individuelles Angebot fiir lhr Event. g e

www.metzgerei-leibbrand.de




